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＜プレスリリース＞ 

報道関係者各位 

     2022 年 1 月 31 日 

  タカハシガリレイ株式会社 
 

タカハシガリレイ株式会社 

“冷凍品の新価値”を創造・発信するためのコンソーシアム 

『フローズンエコノミーラボ』に参加 

～冷凍品に関する正しい認知の拡大と、サステナブルなライフスタイルの推進を共に目指す～ 
 

 

タカハシガリレイ株式会社は、 “冷凍品の新価値”を創造・発信するためのコンソーシアム『フローズンエコノ

ミーラボ』（ http://frozen-economy.jp/ ）に、パートナー企業として参加したことをお知らせします。 

 

 

 

 



  

 

 

2 / 4 

 

■フローズンエコノミーラボメンバー（2022 年 1月時点） 

＜家庭用冷凍食サービス提供企業＞＊幹事企業 

まねき食品株式会社 株式会社崎陽軒  敷島製パン株式会社  株式会社丸山製麺     

有限会社近藤スワインビジネス  株式会社 AIVICK   TANPAC 株式会社  株式会社パンフォーユー＊    

株式会社 yoloz    ゴーフード株式会社    homeal 株式会社  株式会社ウェルメリー  

株式会社MISOVATION 

＜特別パートナー＞  レンティオ株式会社 

＜パートナー企業＞  味の素冷凍食品株式会社  株式会社安藤  株式会社えだまめ 

KDDI 株式会社  金木屋商事株式会社  クロスマート株式会社 

コールドストレージ・ジャパン株式会社  株式会社コル   株式会社 subsclife     シャープ 株式会社  

株式会社 SUPER STUDIO  株式会社スマートメディア  タイムマシーン株式会社 

タカハシガリレイ株式会社  株式会社 Tokyo Bento Labo  フードテクノエンジニアリング株式会社  

株式会社フラクタ    株式会社プレイド  株式会社マスコール  三菱地所株式会社 

※今後も、さまざまな業種の企業に参加を呼びかけて活動予定。 

 

 

フローズンエコノミーラボは、農林水産省の推進する食品ロス削減国民運動に参加しています。 
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■「フローズンエコノミー」とは 

「フローズンエコノミー」とは、 “冷凍品”を活用するサービス提供や事業運営をする企業・団体だけではな

く、冷凍技術の進化や調理器具を含めた電気製品、電力供給、資材、物流など、“冷凍品”にまつわる

あらゆるものを含んだ経済圏です。 

 

■『フローズンエコノミーラボ』３つのミッション 

①食品の冷凍に関する正しい認知の拡大 

食品のおいしさを保つための最適な保存手段の１つが冷凍である 

②冷凍された食品が流通しやすい環境づくり 

家庭や生活圏における施設での冷凍保存スペースの拡大や、流通コストなどの課題解決 

③冷凍＝フードロス削減の認知の拡大 

冷凍により、保存期間や販売手法に変化をもたらすことで、社会課題であるフードロス削減に貢献できる 

 

■『フローズンエコノミーラボ』活動内容 

以下の活動を行うことで「フローズンエコノミー」の活性化に取り組んでまいります。 

1. 「フローズンエコノミー」普及活動：既存事業者、及びユーザーへの普及活動を実施 

2. 勉強会：事業者間や、ユーザー及びその他専門家を招いての市場に関する勉強会の開催 

3. 事業者間の交流：事例や運営ノウハウなどを、交流を通じて共有 

 

■『フローズンエコノミーラボ』概要 

名称 ：フローズンエコノミーラボ 

サイト ：http://frozen-economy.jp/ 

 

■『フローズンエコノミーラボ』に関するお問い合わせ先 

担当 ：株式会社パンフォーユー（幹事企業） 

メール ：frozen-economy@yuapan.com 
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■タカハシガリレイ株式会社 

■トンネルフリーザー🄬とは 

私たちタカハシガリレイ株式会社は、常温域での冷凍作業を可能にする連続式の急速冷却・凍結装

置「トンネルフリーザー🄬」を日本で初めて開発・設計・製造した先駆者で、国内シェア NO.1 を誇りま

す。既製品はなく、すべてお客様の要望に合わせたオーダーメイド品を製造しており、60年の実績を

持つ冷却・凍結技術は、食品の賞味期限・消費期限を 1日でも長く伸ばす付加価値を生むととも

に、産廃問題や食品ロスの解消にも役立っています。また、日々おいしさとフードロス削減に向けた研

究を続けています。トンネルフリーザー🄬の名称は当社の登録商標です。 

 

■ミライを拓く”食のイノベーション拠点『MILAB』での取り組み 

タカハシガリレイの技術を集結させた新しいオープンイノベーション空間MILAB。 

お客様の細やかなご要望に合わせた凍結・冷却テストはもちろんのこと、あらゆる角度から「冷やす」こ

とについて研究開発に取りくみ、食のミライへ貢献していきます。 

 

【タカハシガリレイ株式会社ホームページ】 

タカハシガリレイ株式会社-食品の凍結・冷凍をトンネルフリーザー®で実現 (galilei-tm.co.jp) 

 

MILAB での取り組み 

～オーダーメイドの神髄～ 

【movie 画像をクリックください】 

 

 

■経営理念 

私たちタカハシガリレイは、トンネルフリーザーのパイオニアとして、常に先進の技術に挑戦し、 

世界の食文化の発展に貢献することを基本使命とします。 

 

■サスティナブルビジョン『Dramatic Future 2050』 

私たちガリレイグループでは環境長期ビジョン「Dramatic Future 2050」を策定し、温室効果

ガスの排出量実質ゼロに挑戦します。2050 年までのカーボンニュートラル・脱炭素社会の実現に

向け、ガリレイグループは気候変動対策に本気で取り組んでまいります。 

 

https://www.galilei-tm.co.jp/
https://youtu.be/lx3aYO7udQM

